
Unsere Hochzeitspauschale 

 

Empfang 
 

Sektempfang oder Bier am Restauranteingang 
 

Suppe (Vorschlag) 
 

Traditionell oberösterreichische 
Hochzeitssuppe 
Gebunde Kalbseinmachsuppe mit gebackenem 
Bröselknödel 
 

Hauptgerichte (Vorschlag) 
 

Gegrilltes Lachsfilet an Weißweinsauce 
mit Petersilerdäpfel und Broccoliröschen 
 
Schweinsbraten 
mit Semmelknödel und warmen Krautsalat 
 
Schnitzel gebacken (Schwein oder Pute) 
mit Preiselbeeren, Erdäpfel und Reis 
 
Cordon bleu gebacken (Schwein oder Pute) 
mit Preiselbeeren, Erdäpfel und Reis 
 
Schweinsmedaillons in Pfeffersauce 
mit Kroketten und Gemüse 
 
Putenmedaillons in Champignon-
Rahmsauce 
im Pfandl, mit Erdäpfelkroketten und 
Broccoli 
 
Grillteller (Schweinsfilet, Karree, Pute) 
mit Pommes frites und Gemüse 
 
Fitnessteller mit gegrillten Putenfilets 
auf Saisonsalaten, dazu hausgemachtes 
Joghurt-Kräuter Dressing 
 
Vegetarische & vegane Gerichte 
aus der Karte 
 
Auf Wunsch Gemischter Salatteller. 

Bei uns sind alle Saucen, Dressings, Kräuterbutter 
und Dips hausgemacht! 

AMA- zertifiziertes Fleisch, Gemüse und Gewürze. 
Regionale Produkte frisch a la minute gekocht! 

Tischweine (Vorschlag) 
 

Grüner Veltliner „Alexander/ Riesling „Theo“ 
 

Zweigelt „Dominik“/ Blaufränkischer „Lucas“ 
 

+ 0,75l Flaschen Römerquelle prickelnd und 1l 
Schicklberger Granderwasser in der Karaffe 

 

Desserts & Kaffee 
 

Wir kühlen Ihre Hochzeitstorte und 
selbstgemachten Torten einen Tag vor der 
Feier kostenfrei in einem eigenen 
Tortenkühlraum ein. 
 

Kaltes Buffet (Vorschlag) 
 

Rindfleischsalat, Nudelsalat, Wurstsalat & 
Käse-/ Wurstplatten inkl. ofenfrischem Gebäck 

 

Pauschale 
 

Pauschale bis 03:00 Uhr 
Menü, Kaffee, Tee, kaltes Abendbuffet, Getränke 

(alkoholfreie Getränke, Bier, Wein), Brautstehlen in 
eigenem Lokal, Gedeck, Tellergeld, Stoppelgeld, 

Empfang, Saalmiete, Gläser, Tische, Teller, Besteck, 
Aufbau und Abbau, grüne Tonne, Schicklberg Servietten, 

Glaskerzen, Bühnentechnik (Mikrofon, Laserbeamer), 
Kinderspielplätze innen & außen, vollautomatische 

Klimaanlage immer 23 Grad 
 

 Erwachsene € 90,00 
 Kinder          € 30,00 (3-12 Jahre) 

 

Pauschale Abendgäste 
 Erwachsene € 50,00 

 

Mitternachtssnack (optional) 
 

Gulaschsuppe mit ofenfrischem Gebäck 
 Aufpreis pro bestellter Person € 5,00 

 
 

 

 


